CIPREA

OFFIDA PECORINO
Denominazione di Origine Controllata e Garantita
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100% Pecorino

una breve macerazione pellicolare & seguita da unéz
fermentazione in vaschedi cemento e affinamento
sulle fecce fini sino alla primavera successiva |

13,00% Vol.
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6 bottiglieda 75 cl



